Tak mi bolo aj trochu lito.

za madarskymi vinami sme necestovali

k Balatonu, do Egru, do Villanyu. Jednoducho to nevyslo. Madarskeé
vina prigli za nami. Do Modry. V priestoroch degustacnej miestnos-
ti zamocku Chateau Sahral pod modranskou Malou Homolou sa
14. novembra 2011 zisla zmiesana madarsko-Cesko-slovenska hod-
notiaca komisia. Pracovala v nasledovnom zlozeni: Ondrej Korpas,
Jozef Toth, Zoltan Domeny, Gabriela Vojtekova, Helena Bednafikova
2 Moravy, Miroslav Dudo, Fedor Malik st. a Fedor Malik miadsi. V stibore

vin, ktoré 7dil 86 Robert Kiss, bolo celkovo

) ) s

30 vzoriek - desaf bielych, Styri ruzové a Sestnast Gervenych. Miadjch
vin ro¢nika 2011 bolo pat (tri biele, dve ruzove), nedobry roénik 2010 bol
zastpeny Siestimi bielymi a jednym ruzovym mokom. Dvetisicdeviatku
reprezentovalo osem Cervenych a jedno ruzové, z roku 2008 pocha-
dzalo Sest produktov z modrého hrozna a z dvetisicsedmicky boli tri
vina - jedno biele a dve Gervené. Odrodové zastupenie bielych odrod
bolo pestré - dvakrat Sauvignon blanc, po jednej vzorke Zenit, Irsai
Oliver, Cserszegi Fiiszeres, Olaszrizling (Rizling viassky), Chardonnay,
Sziirkebarat (Rulandské Sedé) a Ezerjo (Tisic dobrdt). Jednou bielou
vzorkou bolo zmesové vino (Harslevelii + Olaszrizling). Sedem bielych
vzoriek tvorili suché produkty, tri boli syntetizované z odrod Zweigeltrebe,
Kékfrankos (Frankovka modra) a Merlot. Pestrost Gerveného suboru
bola viac ako pozoruhodna. Bolo v nej v Gistej alebo zmesovej podobe
celkovo sedem odrdd Vitis vinifera. Osem Gervenych bolo odrodowych,
osem zmesovych.

Prvy rocnik vinarskej sutaze
Tucet netuctovych vin - Madarsko 2011

bude viac &ervenych. Pamy valec Eervenych bol vsak netprosny. Vo vitaznej
dvanastke sa ocitlo deviit(1) cervenych, jedno ruzové a dve biele. Pocitacové
spracovanie bolo prosto netprosné. Dve krajné hodnoty, najvyssia a najnizsia,
sa orezavali, a tak bol aritmeticky priemer pocitany z hodnoteni Siestich ,vnutor-
nych tdajov. Hodnotilo sa stobodowym systémom Medzinarodnej tnie enol6-
gov a limity pre udefovanie medaili boli posadené nizko. Aplikovali sme systém
82 - 85 - 92 bodov. Respektujic tito danost sme hodnotili prisne. Boli udelené
len tri zlaté a trinast striebornych medaili. Do vitazne] dvanastky sa teda nedo-
stali Styri strieborné" vina. Aby som bol spravodivy, wmenujem ich: 13. Cuvée
Phoenix 2007, Weninger & Gere, 82,8 b.; 14. Irsai Cuvée 2011, Mészaros
Borhaz, 82,6 b.; 15. Cuvée 2009, Eszterbauer, 82,6 b.; 16. Pinot noir rosé

2011, Mészaros Borhaz, 82,0 b.

Pred sufazou som vina zoradil a bolo mi viac-menej jasné, ze vo vitaznom tucte

Zucastnené vinarstva

Bock Boraszat, Villany
Eszterbauer,

Degustacna komisia odviedia poctivii pracu. S tridsiatkou sitaznych vin sa Frittmann Testvérek, Soltv

pohrévala takmer tri hodiny. $koda, Ze neboli medzi nami madarski Madari Villdny

Ti nasi véak mali rovnakeé jazycky. V hodnoteni sme sa prilis neodlisovali a na
vifazovi sme sa zhodii takmer jednohlasne. Nuz a moje dojmy? Madarské vina
poznam uz peknych par liet. Bol som tam tri razy na niekofkomesaénych stazach,
mam tam vefa priatefov a obdivujem madarsk gastronomiu. Vino je jej sucasfou.
Nerobi jej hanbu, prave naopak. Dopiia ju a v niektorych regionoch i prevysuje.
V ktorych, to si ponecham pre seba... Vam véak na piné Usta priznavam, madar-
ské vina (o Gervenych ani nehovoriac) patria k tym najlepsim v Eurépe. Cestuite
za nimi a spoznavajte ich. Ved e to k nasim juznym susedom na skok. Nemaite
zébrany a nepocivaite ludi, ktori (nielen) madarskému (nielen) vinu nechc rozu-

miet....

Modra november 2011
Fedor Malik st.

Tucet netuctovych vin

1. Kopar Villanyi Cuvée 2008

Gere Atila Pincészete, Villany

Viajkova lod vefkého Gereho. Vino ako z Bordeaux, zmes odrod

Cabernet franc, Merlot a Caberet Sauvignon. Hrozno z limi-

tovanych drod honov Kopar, Konkoly, Csillagvélgy a Ordogar

Majstrovska asambl4Z, ktord zrela 16 mesiacov v madarskych

i franciizskych barikoch. Vino - krl, zasliizeny vitaz nsho testu
86,4 b., zlata medaila, Sampion sifaze

2. Villanyi Imperium 2008
Bock Boraszat, Villany
Exkluzivne cuvée, zmes oboch modrych kabernetov a merlotu.
Dva roky sa vzdelavalo v bariku, rok lezalo vo ffasi. Farba, voia
i chuf v idedinej jednote. Prezreté Ceresne, kava, vanilka, oriental-
ne korenie. Elegantnd dihd dochuf. Druhé zlaté medaila.

85,5 b., zlata medaila

3. Villanyi Cabernet Franc 2008

Bock Bordszat, Villany

Klasicka a idedlne vyzreta ,Vilai“. Hutné farba, ovocno-korienkova

voiia, hodvibna a perzistentn chuf. Chvostik vina rafinovane

korenisty a trieslovinovy. Zavideniahodna Struktira. Perfektny

produkt, ktory bude este par rokov na vrchole. Tretia zlaté medaila.
85,1 b., zlaté medaila

Villiny:
dbernet Frane

Tucet netuctovych vin

6. - 7. Villanyi Cabernet Sauvignon 2008
Gere Tamas és Zsolt Pincészete, Villany
Po vetkych strankach vefmi dobré médium. Akurétna farba
a klasicka tieroribezlovo-Eiernokorenista voa. Navyse dostatok
vanilkovjch substancii. Chut plnd, tymianovo-Cokolddova. Vino
s vyraznou ,alkoholovou* teplostou a akurétnou dochufou. Cervené
na vichole.

84,4 b, strieborn4 medaila

8. Cabernet Sauvignon
Mészaros Borhdz, Szekszard
Dobry vzhlad, lakava farba, korekina kabernetova voiia, harmonic-
ka chut s dostatkom Iatok empyreumatického charakteru. Idealne
vyzreté v dobrom barikovom sude. Pevné Struktira, pozoruhodny
extrakt, diha a mieme zvierava dochut.

841 b, strieborna medaila

9. Lisicza Sauvignon blanc 2010
Lisicza Borhaz, P

dnovy sawvignon z juhomadarského Pécsu. Tak trochu

. tak trochu zelenosparglovy, tak trochu broskyfiovy. Viac
ako ,trochu® dobry, ba o viac - prijemny, harmonicky, sviezi,
civny. Velmi dobré pitie. Dobre stavané telo, ¢istd rastlinn4 dochu.
Zaslizend striebornd medaila

83,6 b., strieborn4 medaila
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4. Merlot 2009
Mészéros Borhaz, Szekszard
Takmer zlaty Merlot z teplého Szekszardu. Laskavé a pritailivé
médium. Usmieva sa vo farbe i vo voni. Na jazyku je ovocné,
harmonicke, vybalansované. Vidaka obsahu alkoholu (14 % obj.)
sa vyznatuje i znacnou esterifikaénou silou. TA mu déva nadej na
dihy Zivot. Oplati sa archivovat

84,6 b, strieborna medaila

5. Bodzési Kékfrankos 2009
Mészéros Borhaz, Szekszard
Nadherna frankovka 2 tych najlepsich vinic v regione. Je vyrazne
odrodova, Skoricovo vonava, nadmerne perzistentna a zamatova
v dochuti. Bezec na diné trate. Pokojne i ju otvorte aj o desaf
rokov. UrGite vés nesklame.

84,5 b, striebornd medaila

6. - 7. Ezerjo 2007
Frittmann Testvérek, Soltvadkert
Prekvapenie v siifaZi, skvelé Ezerjo. Tisic dobrdt vo flasi. Médium,
ktoré je obrazom sinecného juzného Madarska. Zlatisté vo farbe,
prifalivo vofiavé - chiadndce biskvitové cesto. Vidéne, prijemna
chut, nadych Gerstvo vymidtenej slamy. Akuratne kyseliny, idedlna
harménia,

84,4 b, strieborna medaila

- Madarsko 2011

10. - 11. Tiike Szekszardi Bikaver 2009
Eszterbauer, Szekszard
Hadam jediné vino, ktoré pochddza z modrych odrad starého vinica
pestovaného na hlavéch. Vzécny a dobry produkt. Vino zaslych Gias,
oblegené v Sate modernej technolégie. Hutné, pevné, vyrovnané,
decentne komponované. Zaver dochuti prijemne adstringentny.

83,5 b, striebornd medaila

10. - 11. Szekszérdi Cabernet Franc 2008
Vida Péter, Szekszard
Vino ako tinta, produkt hutnej rubinovej farby. Vyrovnané, harmonicke,
perzistentné. Vo voni zoschynajice junové Geresne, v chuti dohovor
ovocnyeh, balzamickych | empyreumatickych zloziek. Prilemné a viac-
ne na jazyku. Zaver dochuti Gisty a transparentny.

83,5 b, strieborna medaila

12. Rosé Cuvée Zweigelt - Pinot noir 2011
Frittmann Testvérek, Soltvadkert
Ruzové na zaver. Miadé osviezenie, ktoré potesi oko a postekli jazyk.
Voiia i chuf je v réZii primarneho buketu odrad, ktorym sa dari v juho-
madarskom teplom piesku. Vino ako ruzové krinolina madarskej vily.
Vino, ktoré vas osviezi

83,0 b, striebornd medaila

GERE ATTILA PINCESZETE

Vitaz vinarskej sutaze

Kopar Cuvée 2008

Velmi dobry roénik kvoli dostatku sinka i zrazok. Leto nebolo také
teplé ako v roku 2007, zrazok vsak pribudlo viacej, a tak vznikol
vyrovnanejsi roénik tohto vina. Oberacku podporila krasna a diha
jesen. Vino ma tmavu fialovti farbu s fialovymi odleskami. Ma inten-
zivnu vénu, je zrelé, intenzivne, makke a teplé. Pripomina vonu
Gemic, slivak, cokolady, v pozadi citit toast, kévu a naznak feniklu.
Ma wyrazné kyselinky, prostrednictvom ktorych sa preukézu hibsie
kvality vina. Dostane sa do kazdého kutika ust a diho vas nechava
citif svoju vyrazni chut. Vyznacuje sa zrelostou, pinostou, peknou
Strukturou a vefmi intenzivnou chufou. Je to typické vino na diho-
dobé zrenie. Alkoholove kvasenie sa uskutociuje séasti v ocelovych
kontajneroch, séasti vo vaniach z dreva a v dubovych sudoch - 60 %
v novych barriqueovych, 40 % vo velkych (10 - 25 hl) sudoch -

v Case 16 mesiacov.
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Tucet netuctovych vin - Madarsko 2011



